
 
 

Sind Sie Gastgeber mit Herz? Verfügen Sie über eine hohe Einsatzbereitschaft? Selbstständiges 
Arbeiten, entsprechendes Auftreten sowie abteilungsübergreifendes Denken und Handeln sind 
für Sie selbstverständlich? Dann lesen Sie bitte weiter... 
 
Für unser DORMERO Hotel Stuttgart suchen wir ab sofort  eine/n motivierte/n und interessierte/n 
 
 

Stellvertretender Küchenleiter 
Bankett- & Konferenzbereich (m/w) 

 
 
Neue und abwechslungsreiche Führungsaufgaben warten auf Sie in einer unserer 5 
unterschiedlichen themenorientierten Restaurantküchen.   
 
Ein abwechslungsreiches Arbeitsumfeld, ein breitgefächertes F&B Angebot und 
außergewöhnliche Möglichkeiten zur Erweiterung Ihrer Erfahrungen innerhalb eines einzigartigen 
Betriebes könnten Sie locken?  
 
Ja! Das DORMERO Hotel im einzigartigen SI-Erlebnis-Centrum ist das zweitgrößte und moderne 
Hotel in Stuttgart und unsere Food & Beverage Abteilung benötigt ab sofort Ihre Unterstützung!  
 
Ihre Voraussetzungen : Sie  
� verfügen über eine abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin und über 

Berufserfahrung in der Funktion des Stellvertretenden Küchenleiters im a-la-carte oder 
Self-Service Restaurantküchenbereich. 

� sind eine engagierte Führungskraft, die gerne selbstständig und eigenverantwortlich 
arbeitet. 

� sind es gewohnt, Kostenverantwortung mitzutragen und umzusetzen.  
� stellen mit ihrem operativen und organisatorischen Geschick einen reibungslosen 

Gesamtablauf in einer unserer Restaurantküchen sicher.  
 
Unsere Anforderungen : Sie  
� verfügen über ein bestimmtes Auftreten,  
� haben gute Umgangsformen,  
� verfügen über fließende Deutsch- und Englischkenntnisse,  
� besitzen Kommunikationsfähigkeiten,  
� führen Mitarbeiter selbstständig zusammen mit Küchendirektion.  
 
Ihre Stärken : Sie  
� finden sich leicht in einem Großunternehmen zurecht.  
� sind es gewohnt, in Stress- und Spitzenzeiten eine kontinuierlich hohe Qualität 

sicherzustellen.  
� arbeiten gerne neue Konzepte und Angebotspaletten aus.  
� waren bereits in der Position des Chef de Partie bzw. des Stellvertretenden Küchenleiters 

in einem Hotelbetrieb - bevorzugt in der Größenordnung unseres Unternehmens - tätig. 
 
Sie erkennen sich in unserem Anforderungsprofil wieder und können sich mit den Aufgaben 
identifizieren?  
 
Dann freuen wir uns auf Ihre aussagekräftige Bewerbung sowie Angabe Ihrer Gehaltsvorstellung 
und Ihrem frühesten Einstiegstermin.  
 

Sina.Els@dormero.de  


